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２０２３年度福山市食品衛生監視指導計画に基づく実施結果 

福山市保健所 

 

Ⅰ 食品関係施設への立入検査に関する事項 

 

１ 年間の監視状況 

「２０２３年度福山市食品衛生監視指導計画」で、食品関係施設等の衛生状態、使用原材料、製品

のリスク等を考慮して、施設毎に目標監視件数を設定し、監視指導を実施しました。 

監視の結果、主に施設の衛生管理、設備の不備等について指導を行いました。 

区分 施設数 
目標 

監視件数 
監視件数 監視率 指導件数 行政処分 

合計 8,903 施設 7,500 件 5,947 件 79.3％ 181 件 0 件 

  ※ 施設数は２０２３年（令和５年）3月 31日現在 

 

２ 各種一斉監視等結果 

（１）国の通知に基づくもの 

夏期に多発する食中毒等食品による事故を未然に防止するため、「食品等の夏期一斉監視」を実施

しました。 

また、年末年始は多種類の食品が広域的かつ大量に流通することに伴い、食中毒等食品による事

故を未然に防止するため、「食品等の年末一斉監視」を実施しました。 

区分 実施期間 監視件数 

食品等の夏期一斉監視 ７月～８月 1,972 件 

食品等の年末一斉監視 12 月   825 件 

  ※ 監視件数等はのべ数 

 

（２）県の制度に基づくもの                    

ア 広島県夏の食中毒予防期間（６～９月）                   

食中毒の発生しやすい時期である６月～９月を「広島県夏の食中毒予防 

期間」とし、食中毒予防の普及啓発、食品関係施設への監視指導を実施 

しました。 

区分 監視件数 指導件数 

広島県夏の食中毒予防期間 2,638 件 63 件 

  ※ 監視件数等はのべ数 

 

 

イ 広島県食品表示適正化推進月間（１２月） 

さまざまな食品が集中して流通する１２月を「広島県食品表示適正化推進月間」とし、食品表示

法等を所管する関係機関が連携し、食品表示の監視指導を実施しました。 
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区分 監視件数 指導件数（表示） 

広島県食品表示適正化推進月間 825 施設 40 件 

 

（３）その他 

ア 各種行事に併せた監視 

 福山ばら祭の出店施設や敬老会、修学旅行での利用施設等に対し、集中的に監視を実施しました。 

イ 製造者等に対するＨＡＣＣＰ導入の推進 

製造者及び加工者に対して、ＨＡＣＣＰによる工程管理の推進に向け、必要な助言や指導を行い

ました。 

 
Ⅱ 食品等の収去検査等に関する事項 

 

１ 食品収去検査 

食品製造施設や販売店等における製造品や販売中の食品等の収去検査を実施しました。 

 

 

 

 

２ と畜場における食肉検査 

区分 牛 

合計 11,379 頭 

注：ＢＳＥスクリーニング検査 21 頭実施 

（BSE 検査対象は 24 か月齢以上の牛のうち、生体検査において、神経症状が疑われたもの 

及び全身症状を呈するもの） 

結果は全頭陰性でした。 

 

Ⅲ 食中毒発生に関する事項 

１ 食中毒発生状況                         

２０２３年１月から 12月の間に、市内で１件の食中毒が発生 

しました。                         。 

発生件数 有症者数 死者数 

１件 ３０人 0 人 

 食中毒発生時には、「福山市食中毒対策要綱（１９９８年策定）」 

に基づき、迅速かつ的確な調査を行い、事故の拡大を防止しその 

原因究明等を行うとともに、市民への注意啓発を行いました。 

 

 

 

区分 目標件数 検査件数 実施率 不適件数 

合計 800 件 797 件 99.6％ 0 件 
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Ⅳ 食品等事業者に対する自主的な衛生管理の実施に関する事項 

 

１ 講習会等実施状況                     

食品等事業者や一般消費者等に対して、食中毒予防を中心とした講習会等を実施しました。 

区分 回数 参加人数 

食品等事業者等 92 回 2,423 人 

 

Ⅴ 関係者相互間の情報及び意見の交換（ﾘｽｸｺﾐｭﾆｹｰｼｮﾝ）の実施に関する事項 

 

１ 市民への情報及び意見交換の実施 

ア 監視指導計画の公表 

２０２３年度監視指導計画の策定にあたっては、市ホームページへの掲載、保健所及び各支所等

へ閲覧窓口を設置し、市民から意見の募集を行い、策定後の公表も行いました。 

 

２ 消費者への食品による危害発生防止のための情報提供 

食品の安全に関する情報及び家庭における食中毒予防対策について、市ホームページ、広報ふ

くやま、ＬＩＮＥ配信、講習会等を通じて情報提供を行いました。 

食品等の自主回収に関する情報は、随時、厚生労働省の自主回収（リコール）届出システムを利

用して公表されました。 

 

Ⅵ 食品衛生に携わる人材の養成及び資質の向上に関する事項 

 

１ 食品衛生監視員、と畜検査員及び食鳥検査員の資質向上 

厚生労働省主催の食品安全行政講習会、食品表示にかかる研修会等、各種研修会に出席しました。 

 

２ 食品衛生責任者等の食品等事業者の自主管理を担う者の資質の向上 

弁当・そうざい製造業者、食品等事業者等を対象とした食品衛生講習会、ＨＡＣＣＰ講習会等、

各種講習会を実施しました。 

 


